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LANDHOTELS

Sterne-Koch Paul Urchs bedient in seiner Kiiche per-
sénlich den Triiffelhobel. Serviert wird auf der Terrasse -
natiirlich im Dirnd|, passend zur bayerischen Atmo-
sphére im Alpenhof am FuB des Wendelsteins. Deutlich
8 mediterraner: digitalienische Suite (im Uhrzeigersinn)




1. PLATZ

Natiirlich, die Umgebung muss stimmen bei einem Landhotel, die At-
mosphare im Haus, die Ausflugsméglichkeiten. Aber fiir unser Jurymitglied
Wolfram Siebeck bleibt das Entscheidende eben doch: die Kiiche

MEIN TRAUMHOTEL SIEHT eigentlich aus
wie eine Mischung aus Madame Pompa-
“dour und Katharina der Groflen. Trotzdem
bin ich ganz vernarrt in diese Heidi mit
den blonden Zépfen im griinen Dirndl. Wie
erfrischend sie wirkt vor dem knatschblau-
en, bayerischen Fohnhimmel! Und das
nicht nur zur Sommerzeit: Der ,Alpenhof*
ist ein Allwetterhotel, in dem sich Pisten-
saue und Blimchensammler gleicher-
mafien wohlfiihlen. Das liegt an Herrn
Urchs und seiner alpinen Gastronomie.
Man kann auch sagen: Es liegt an Kiiche
und Keller. Womit die schonsten Stellen
benannt sind. In der Kiiche wirkt Paul
Urchs zum Enziicken der Feinschmecker.
Vier Jahre ist es her, dass er das Hotel unter
seine Fittiche nahm und bald einen Miche-
lin-Stern bekam. Mich hat's nicht gewun-
dert. Schon in Berlin-Grunewald hatte er
im ,Schlosshotel” so brillant gekocht, dass
die Verfressenen auf dem Kurfiirsten-
damm die Diifte schnupperten. Hier in
Bayrischzell sind es die Rehe, die auf dem
Wendelstein die Niistern blahen und
iberlegen, ob sie auf den Jager warten oder
sich gleich in Urchs Kiiche melden sollen.
Bei dem Stichwort Keller fallt es mir
schwer, die fabelhafte Sommeliére Marina
Hentsch zu tibergehen. Aber im Souterrain

des Hauses wirkt Karin Link ebenfalls
Wunder. Sie ist Spezialistin fiir eine geniale
Methode der Thalasso-Therapie. Ihret-
wegen kdmen fast so viele Stammgiste
wie dank der Kiiche, meint Paul Urchs.
Nicht unerwéhnt bleiben sollen schlief-
lich jene, die auf der Suche nach einem
originellen Zimmer sind. Sie haben die
Wahl zwischen dem ,Salome’, einem osma-
nischen Traum in Gold und Rot, und der
Suite ,Hideaways", in der ein Produzent aus
LA Drehbiicher studieren kann, ohne die
gewohnte High-End-Beleuchtungselektro-
nik missen zu miissen. Die iibrigen Riume
erfiillen die stiddtische Sehnsucht nach
Zirbelholz und Bajuwaren-Schick. Familien
mit Kindern werden gliicklich {iber ein
Baumbhaus sein, das die Kleinen ablenkt,
wenn die Erwachsenen beim Cocktail sit-
zen und sich nicht schliissig sind, ob man
sich hier im Sommer besser erholt oder
im Winter. Deutschland, Bayrischzell, Oster-
hofen 1, Tel. 08023-9 06 50, www.der-
alpenhof.com; DZ ab 195 €

Jurymitglied Wolfram Siebeck ist
Deutschlands bekanntester Gastro-Kri-
tiker. Zuletzt erschien in einer Neu-
auflage sein Buch ,Alle meine Rezepte"
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